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extravergine gardesano ha
senza dubbio uno dei
principali spolmoni=
Erndutthri a Puegnago del
arda: non fosse altro per il
fatto che il piccolo burlgcl
della Valténesivanta i
primato di comune pil

«olivetatos della Lombardia, |
conben 100 ettari di uliveta |
| Roberto e FabioLeali dellazienda agricols <La Meridiana« di Puegnago

adisegnare i contorni di un
iccolo avamposto di
editerraneo affacciato sul
Garda, Casaliva e Leccing
song ormai diventati nomi
famigliari: le principali
cultivar olivicole del
territorio, sempre pid
spessa frante )
singolarmente nel segno di
una valorizzazione anche
organalettica della
straordinaria biodiversita
del territorio. Da qualche
tempo perd nelle campagne
?uegnaghem ha cominciato a
arsilargo anche un'oliva
non autoctona) dal nome
orse mend suggestivo ma
capace di risultati
estremamente interessantic
<i chiama F517, quasi come
un robot di qualche vecchio
romanzo di fantascienza,
F_er gli amici detta anche
avolosa, A scommettere

l'azienda agricalala
Meridiana. insegna
puegnaghese che, una volta
tanto, non & per nulla
arzardato definire storica.
=Lanostra famiglia produce
vino e olio da sempre -
raccontano gli attuali titolari
Roberto e Fabio Leali,
rispettivamente 39 43
anni, cugini e figli dei fratelli

Fulvio ed Augusto, gli :

: originari proprietari tuttora

attivi trai filari e gli ulivi -,

i Monno Dino comincio per

i primo ad imbottigliare i vini
+ negli anni ‘60, poi lazienda &
| proseguita coninostri

| genitori, Noi siamo

i subentratinel 2015 con

lintenzione di portare avanti

¢ erilanciare lattivita di

+ famiglia nel rispetto del

i lavoro e della fatica chei

: nostri padri hanno compiuto

per arrivare fin quis. Par

: ampliare e rafforzareil giro
' d'atfari, Roberto e Fabio

' hanno subito investitoin

, Lugana, piantando quattro
1 ettari(saranno certificati

! bin dalla vendemmia 2018)
! su terreni di proprieta della
. mamma di Fabio a

! Centenaro. «Sceltache,

| considerato il successo del
sulle sue potenzialita & stata |
| consentito di aprire nuowvi

1 shocchi utili anche per

| trainare le 2ltre produzioni

| storiche dellaValténesis A
i Puegnago sono invece sette
. gliettaridivigna

i attualmente in produzione,

fenomeno Lugana, ciha

conil Groppello grande

i Emtaguniﬁta perun

hiaretto ed alcuni rossi con

| una produzione totale di 30
mila bottiglie: ma & sull'olio

+ che La Meridiana ha trovato
¢ pltimamente nuovi,

, impaortanti shocchi di
 mercato, =Abbiamo anche

' cingue ettari diuliveto tra

! Pue o e San Felice, circa
i 2500 pante - racconta

Fabio - Storicamente

: abbiamo sempre fmi:lutru

un extravergine classico del
Garda, ma ldea era quella di

| CrESCEre |i:rer differenziarsi

i daunlive

! ormai acquisita. Mel 2002

1 ahbiamo quindi cominciato a

lo di qualita media

piantare divarse cultivar per

| capire quale poteva essare
| quellain grado didare

| maggior soddisfazionis E
| quientrainscena la gia

| citata F517, varieta

brevettatawna trentina di

1 anni fa dal professor

| Giuseppe Fontanazza,

| autentico leminare

| dell'olivicoltura italiana:
| ibrido tra Frantoio ed

Ascolana, ha dato origine a
una pianta nanizzata,

i modesta nelle dimensiond,
| allevatain filari a monocono: |

da quiiLeali hanno trovato

i la chizgve per un olig,

rigorosamente

\ mongcultivar, che ha portato
i allazienda riconoscimenti e
grandi soddisfazioni. Basti
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dire che nel vicinissimo
ristorante Casa Leali, salito
l'anno scorso alla ribalta

' nazionale per il Premio al

miglior chef emergente
assegnato dalla guida
Ristoranti d'ltalia del
Gambero Rosso ad Andrea

. Leali, viene servito allinizio

del pastoin degustazione

. conil pane fatto in casa

dalla chef. Un prodotto che

| certo mon passa inosservato:
1 freschezza, equilibrio,

piacevolezza ed eleganza, a
controbilanciare le
caratteristiche decisamente
it robuste e territoriali del
asaliva, altro monocultivar
questa volta pienamente

+ autoctong, con contenuto di

polifenoli pib importante,
nota piccante nettamente

H sgiccara,perunprudmm
+ the pu

re ha saputo
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adio delle Due Foglie
osse nellultima edizione
della Guida Oli ditalia 2018

i del Gambero Rosso. «Siamo

gliuniciin Valténesia
trasformare IFS17 in

+ monovarietale: cosanon

facile, poiche questaaliva &
molto soggetta ad attacchi
dimosca per sua pasta
molto tenera. E anche

 difficile da frangere, ma noi
! dasoci fondatori della
' CooperativalLa VeritadiSan

Felice ci affidiamo alla loro

| grande esperienza, Serve

grandissima attenzione per
questo olio: che ha ottenuto

i perd grandi riconoscimenti,

dai 96,/100 al Leone d0ro
dei Mastri Oleari al Primo

. Premio dell'Oro dtaliaa

Bari=. Ol per pochi: La
Meridiana ne produce in

| totale 3500 litri. Mail

Casaliva & volato persing in

| Islanda, grazie ad una legale

che conduce una scuola di

| tucing, «Cihadettodi

essere allaricerca dell'olio

i perfetto.E dice diaverlo
+ trovatoda noi...s.
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